o
%.

Bunte Variation von Fluss und Meer (D, G, M)
Duett von Vitello Tonnato und Tartufo (C, D, G, M)
- Auswahl an Terrinen und Pasteten vom Wild mit Sauce
: Cumberland (A, G, 0)

Kdseplatte mit Feigensenf, Trauben, Niissen &
Trockenfriichten (G, H, M)
Antipasti-Komposition (G)

SALATBUFFET
Hilton Garden Inn Salatbuffet

SUPPEN
Wildconsommé mit GrieBnockerl & Wurzelgemiise (A, C, G, L)
_/ Herzhafte Maronicremesuppe mit Crodtons & Petersiliendl
< (A, G, 1) b

HAUPTSPEISEN
Rosa gebratene Entenbrust mit Orangensauce (L, 0)

Gebratener Kalbsbraten mit Natursaft (L)
Gebratenes Lachsforellenfilet auf Kirbis & Baby-Mangold (D,
G)

Putenschnitzel Wiener Art (A, )
Kiirbis-Ravioli mit Kirschparadeisern, Jungzwiebel,
Blattspinat und gehobeltem Parmesan (A, G)



BEILAGEN
Schupfnudeln (A, ()
Erddpfelgratin (G)
Cremige Polenta
Basmatireis
Apfel-Rotkraut
Winterliches Gemise (G)

DESSERTBUFFET
Vanille-Creme-brilée (C, G)
Spekulatius-Tiramisu (A, C, G)
Y Maronischnitte mit Amarenakirschen (G)
' Lebkuchenmousse (A, C, G)
> Schokoladenbrunnen mit frischen Friichten (A, C, G)

ALLERGENLEGENDE
A Gluten | CEier | D Fisch | G Milch/Laktose | L
Sellerie | M Senf | O Sulfite
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