24-28.11.2025

Montag

Vorspeise: Rindsuppe mit Frittaten
Hauptgericht: Schweinsbraten mit Knodel & Krautsalat

Dienstag

Vorspeise: Karotten-Ingwer-Cremesuppe
Hauptgericht: Hihnerfrikadellen in Rahmsauce mit
Kartoffelpliree & Marktgemise

Mittwoch

Vorspeise: Knoblauchcremesuppe
Hauptgericht: Krautroulade mit Petersilienkartoffeln &
Sauerrahmsauce

Donnerstag

Vorspeise: Gemusebouillon mit Backerbsen
Hauptgericht: Putenschnitzel mit Petersilienkartoffeln

Freitag

Vorspeise: Tomatencremesuppe mit Basilikum
Hauptgericht: Gebratenes Fischfilet mit Zitronenrisotto

*Vegetarische Alternative: Ravioli Ricotta in Tomatensauce



24-28.11.2025

Monday

Starter: Beef soup with pancake strips
Main course: Roast pork with dumplings and cabbage salad

Tuesday

Starter: Carrot ginger cream soup
Main course: Chicken meatballs in cream sauce with mashed
potatoes and market vegetables

Wednesday

Starter: Garlic cream soup
Main course: Cabbage roll with parsley potatoes and sour
cream sauce

Thursday

Starter: Vegetable broth with baked peas
Main course: Turkey schnitzel with parsley potatoes

Friday

Starter: Tomato cream soup with basil
Main course: Pan-fried fish fillet with lemon risotto

*Vegetarian alternative: Ricotta ravioli in tomato sauce




